TRAITEUR . PATISSIER

MASIT E-'A R TI SAN ol s
Societes

~) 2012/201

. UN CREATEUR-DECORATEUR
POUR VOS BUFFETS FROIDS OU CHAUDS.

TOUTE UNE GAMME DE PRODUITS ET DE SERVICES POUR
MARIAGES, RECEPTIONS, FETES FAMILIALES,
SEMINAIRES, VIN D'HONNEUR, REPAS D'AFFAIRES, BANQUETS...

Faites appel a un
Professionnel de la Gastronomie Francaise

qui s'engage a mettre en ceuvre son Savoir-faire,
et retrouvez chez vous la Qualité !




Composez-vous méme votre menu selon votre goiit

Avec un velouté au choix

999999999999999
Une entrée froide ou chaude au choix

9999999999999

Un plat et trois garnitures

9999999999999

Salade fromage ou autre

999999999999999
Patisseries au choix

9999999999959999

café offert
Attention le pain plus compris

Notre offre comprend pour 14€70 :
La fourniture et la confection des plats ,le service complet en cuisine ,la mise
en place a Passiette, le nettoyage et la remise de toute la vaisselle (sauf le
dernier verre et la tasse a café des derniers invités).
Le nettoyage et la remise en ordre de toute la cuisine y compris le nettoyage du
sol de cuisine.

Eventuellement, le complément de la vaisselle, s’il y a lieu et en fonction du
menu choisi.

Le service en salle, peut étre compris dans le devis, comprend 1 serveur par
tranche de 30 convives prix total avec repas 16€90 par personnes.
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Nos veloutes

Créme a ’ail a I’émincé de carottes
Ou
Velouté a la basquaise
Ou
Velouté st germain
Ou
Créme de saumon
Ou
Créme de légumes a ’oseille
Ou
Créme de laitue
Ou
Le minestrone
Ou
Créme de cresson
Ou
Créme d’endivettes
Ou
Velouté aux champignons noirs
Ou
Créme a la Dubary
Ou
Velouté Ambassadeur
Ou
Créme de courgettes et d’aubergines au safran
Ou
Velouté d’asperge
Ou
Creme de brocoli et pois cassés au curry
Ou
Créme de tomate estivale
Ou
Velouté au maroilles
Ou
Velouté de haricot au lard
Ou
Créme de pomme de terre au persil
Ou
Velouté au roquefort
Ou
Soupe au pistou
Ou Créme de légumes vert
Ou '
Soupe a la Paysanne
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Nos entrées chaudes ou froides

Crépes au saumon et ciboulette
Ou
Boudin de Saint- Jacques et crabe sauce citronnée
Ou
Assiette anglaise
Ou
Les terrines du chef et ses garnitures
Ou
Cassolette de champignons gratinée
Ou
Saumon Bellevue
Ou
Terrine de canard sur toast chaud et ses fruits
Ou
Tresse de volaille forestiére en verdure
Ou
Paupiette de saumon farcis aux petits léegumes sauce crevettes
Ou
Boudin blanc au foie gras sauce au cépes
Ou
Mini quiche au deux saumon et a l’oseille
Ou
Tartare de saumon et son avocat
Ou
Pavé de saumon aux petits légumes sauce crevette
Ou
Couronne de sole farcis a la mousse de homard
Ou
Tourte de saumon brocolis
Ou
croustade de fruit de mer sauce aurore
Ou
Patés Lorrains feuilleté
Ou
Croustade de ris de veau en verdure
Ou
Tourte au maroillse
ou
Coquille de Saint-Jacques
Ou
Jambon de parme et sa brochette de fruits ou melon
Ou
Choux aux champignons et aux lardons
Ou
Tarte au deux fromage et lardons
Ou
Panier au jambon et fromage
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Nos plats chauds et leurs garnitures
Carbonnade de beeuf a la biére brune
Ou
Sauté de veau a la chicoré
Ou
Escalope de veau milanaise
Ou
Filet de porc en croute farci a la pommes
: Ou
Roti de porc farcis au fromage
Ou
Noix de porc en brioche
Ou
Roti de dinde farci amandine
Ou
Cuisse de canard au poivre vert
Ou
Cuisse de poulet farci au deux légumes
Ou
Gigot d’agneau farci au champignon noir
Ou
Jambon a ’os
Ou
Pavé de porc orloff
Ou
Sauté de veau a la creme de réglisse
Ou
Carbonnade de porc a la biére
Ou
Carbonnade de beeuf au curry
Ou
Ballottine de volaille au marron ou aux petits légumes
Ou
Fondant de poulet farci aux champignons
Ou
Sauté de veau a la moutarde a I’ancienne
Ou
Cuisse de lapin aux pruneaux
Ou
Pintadeau a la normande
Ou
Pavé de porc sauce camembert
ou
Goulasch de beeuf a la moutarde
Ou
Piéce de baeuf sauce au bleu ou poivre
Ou
Fricassé de volaille a ’ancienne
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Nos salades et fromages

2 Fromages salade mélée

Ou
Chévre chaud et sa salade mélée
Ou
Mini croq chévre sur salade
Ou
Le munster flambé a la frisée
Ou
Salade surprise au gruyére
Ou
Beignet de brie sur sa salade
Ou
Brochette au trois fromages panné sur salade nantaise
Ou
Profiteroles au trois fromages sur sa salade
Ou

Fromage et ses fruits

Nos patisseries

, Patisserie avec photo ou charlotte aux fruits
rouges, ou tarte aux pommes chaude et sa glace, ou Forét noire sur
créme anglaise, ou pavé au chocolat et au rhum sur coulis de
framboise, ou tartelette aux quatre fruits.Tartelette citron meringuée.

Ou autre patisserie voir a nos bureaux.




|

1 Serge Lecu Traiteur et patissier
d . 75 /82 Rue Roger Salengro 62740 Fouquiéres Les Lens
4 Tel 03.21.70.33.51 Fax 03.21.78.79.06
jf me www.alafineassiette.fr E-mail alafineassiette@hotmail .fr

dggiette

Notre buffet traditionnel

Les crudités :

Carottes R,Célérie R,Pomme de terre H-vert en salade,taboulé, pites a
loriental, salade de riz betterave en salade.

Entreées :

Demi péche au thon, oul/2 tomate au thon , Saumon bellevue et ses
garnitures

Les viandes : 2 viandes au choix

Roti de beeuf, Roti de porc ou dinde , Poulet.

Les charcuteries :

-Les roulades 6 variétés ,
- les terrines foie ,campagne , .
-Deux variétés de sauce ,
-Fromages beurre
-patisserie aux choix.

Nos buffet sont présentés avec la décoration compléte présentoirs .

PRIX DE 15€50
Service salle non compris voir devis pour 60€ et 7h de
travail 1 personne pour 35 convives




Menus brasseries

(Hors service salle)

Les couscous :

-Couscous ordinaire 3 viandes 6€50
-Couscous royal 4 viandes 7€50

Les cassoulets :
-Cassoulet ordinaire 3 viandes 5€20
-Cassoulet royal 5 viandes 6€80

Les choucroutes :
-Choucroute ordinaire 3 viandes 6€20
-Choucroute royal 5 viandes 7€50

Nos plats brasseries :

-Coq au vin blanc et ses garnitures 6€50
-Coq au vin rouge et ses garnitures 6€10
-Paella maison poulet et fruit de mer 6€90
-Spaghettis a la bolognaise 5€50
-Spaghettis a la carbonara 6€00
-Poulet basquaise et ses garnitures 5€50
-Goulache de beeuf 6€80
-Cuisse de lapin aux pruneaux 7€
-Cuisse de lapin a la moutarde 7€

-Dinde a la supréme 6€50
Nos suppléments :
-Les entrées au choix 2€50
-2 fromage au choix et sa salade 2€
-Patisserie au choix 2€

-Pain non compris

Notre prestation peut étre prise encharge avec la vaisselles pour 2€.
Le service en salle pour 7 heure de travail a 70€ .
Serviettes de table offert ,pour les associations.




Repas Savoyard

Potage Savoyard au gros légumes
Ou

Velouté a la courgette et moutarde
Ou

Soupe de chataignes aux crevettes

99999999999999999
Jambon de montagne et ses garnitures

Ou
Quiche au chévre et courgette et tomates

99999999999999999

Assiette Montagnard
(Pomme au four a la créme d’ail et ses viandes froides
est son marmitton de reblochon
ou
Fricassée de poulet au beurre et herbes
Ou
Mijotée de cocos facon cassoulet

9999999999999999999999999
Fromage de Savoie salade

9999999999999999999999
Far Breton ou Clafoutis aux prunes ou Gateau de marron et au chocolat au lait

Cafe

Prix avec le service salle 16€90
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Menu Mexicain

1 Cocktail (Margarita)

Caldo Tlalpeno (soupe au poulet et avocat)
Ou
Sopa de Arroz (Soupe au riz et p-pois et chorizo )
Ou
Sopa de Ajo ( soupe a I’ail et Iégumes )
999999999999999999999999999999999999999999999
Ensalada de col (Salade de chou Mexicain et avocat)

Ou

Burritos au beeuf
Ou

Tostada au poulet

9999999999999999999999999999999999999999999
Tex-mex chili con carne

Ou
Carne de Res con tomatillos

Ou

Picadillo de la costa
Ou

Mancha mantel

Ou

Poulet a la coriandre

999999999999999999999999999999999999999999
Platanos (Banane plantains )

Ou
Galletas de média luna

Ou
Flan au lait concentré

Café, service compris PRIX 16€90 TTC



Nos Menus Moules.

1 Velouté au choix voir page N° 3

99999999999999999999999999999999

Moules au Curry et ses frites
Ou
Moules a la créme de ciboulette et ses frites
Ou
Moules mariniéres et ses frites

Ou

Moules a la basquaise et ses frites
Ou

Moules a la créeme d’Ail et ses frites
Ou

Moules a la poivronnade et ses frites

Pain et beurre a discrétion

999999999999999999999999999999

Fromages salade

999999999999999999999999999999
A . .
Patisserie

Cafeé
PRIX 13€ Sans le service

Minimum 80 convives
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La cuisine Italienne

Les potages :

Minestrone a la napolitaine
Ou
Minestrone au pistou a la génoise
Ou
Soupe de chou rouge comme a livorno
Ou
Soupe de riz et foies de volailles

999999999999999999999999999993

Entrées :

Mini pizza Margarita
Ou
Cannelloni a la béchamel
Ou
Beignet de fleurs de courgettes

99999999999999999999999999999)9

Nos plats :

Spaghettis aux fruits de mer

Ou

Spaghettis a la carbonara
Ou

Spaghettis a la bolognaise
Ou

Tagliatelle au saumon

Ou

Cuisse de lapin au romarin
Ou

Escalope a la tomate et aux anchois
Ou
Sauté de veau au citron et ses garnitures
Ou
Poulet au basilic et ses garnitures

999999999999999999999999999959

Nos desserts : Le sabayon ,péche fourrée ,semi-freddo panaché ou cassata a la

sicilienne.
café (
Au prix de 16€. PAGE7
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La cuisine Chinoise et Thai

Les soupes :
Soupe de poulet aux vermicelles de riz
Ou
Soupe de crevettes au potiron et a la créme de coco
Ou

Potage de chou chinois et aux champignons noirs

999999999999999999999999999999999999

Nos entrées :

Rouleaux de porc aux crevettes sauce Thai
Ou
Omelette de la mer
Ou
Petit pain a la vapeur farci a I’émincé de porc mariné
Ou
Sushi vapeur sauce soja

999999999999999999999999999999999999999999959

Nos plats :
Cuisse de canard glacée au soja

Ou
Curry de beeuf a la pousse de bambous
Ou
Sauté de poulet sauce aigre douce
Ou
Sauté de porc caramélisé et a I’ail

9999999999999999999999999999999999999999999
Nos desserts :

Banane frite dans du filo
Ou
Créme briilée au thé vert

99999999999999999999999999999999999999999999

Thé au gingembre

Prix de 17€50 service salle compris.
PAGES
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La cuisine creole

Les soupes :
Soupe a Congo
Ou
Soupe de carcasailles
Ou
Soupe de bredes

Les entrées :

Féroce d’avocat (froid)
Ou
Salade de palmiste (froid)
Ou
Acras de morue (chaud)
Ou
Chatini de requin (froide)
Ou
Crabes farcis au rhum (chaud)

Nos plats
Daube de thon et ses garnitures

Ou
Kat-kat de bananes aux poissons

Ou

Curry de poulet aux crevettes
Ou

Poulet aux bananes
Ou
Canard au lait de coco

Ou

Carré de mouton a ’ananas

Nos desserts
Beignet d’ananas frangipane
Ou
Banane a la martiniquaise
Ou
Giteau de patates douces

Prix de 16€50 service salle compris.
: PAGE 9



Nos Menus barbecue Self

Minimum de 100 convives
Avec ses formules grillades , buffet de crudités et sauces

Formule N° 1 a 11€

Formule N°2 a 12€50

3 Viandes : 1 tranche de
poitrine de porc a la pampa ,1
merguez maison , 1 saucisse
aux herbes buffet de crudités 4
variétés , 2 sauces , pain ,
Fromage beurre , ou Patisserie.

3 Viandes : 1 Cote de porc a la
pickante , 1 Merguez maison , 1
saucisse au poivre vert buffet de
crudités 5 variétés ,pain ,Sauce,

fromages beurre ou Patisserie.

'

Formule N° 3 a 15€60 Formule N° 4 a 16€60

4 Viandes : 1 Brochette a la S Viandes : 1 Brochette toscane ,
Toscane ,1 Merguez maison 1Cote de porc mexicaine.
1 Cote d’agneau a la Samba 1 Merguez maison

1 Saucisse Vénezia maison 1 tranche de poitrine de porc
Buffet de crudités 6 variétés pampa , 1 saucisse a la texane

Pain , fromages beurre ou Buffet de crudités 7 variétés,Sauce,
Patisserie. Pain , fromages beurre ou

patisserie .

Nos viandes fabrication maison
O




Buffets de Cocktails et Réceptions

BRMULE N°1 PRIX 2€40 HT TVA 5.5%:

«its pains au lait au Jambon et Fromage, 1 Mini sucré,1 Beignet.

BRMULE N°2 PRIX 3€80 HT TVA 5.5% :

stits pains au lait au Jambon,Fromage,Paté ,1Canapé prestige , 2 Mignardises sucrées.
BRMULE N°3 PRIX 4€85 HT TVA 5.5% :

«tits pains au lait Jambon et Fromage , 2 Bouchée de pains surprise , 1 Canapé prestige
Migmardises sucrées.

BRMULE N°4 PRIX 6€20 HT TVA 5.5% :

hetits pains au lait Jambon et Fromage , 1 Bouché de pain surprise , 1 Petit four chaud
amapé prestige , 2 Mignardises sucrées , 1 Mini brochette de fruits.

BRMULE N°5S PRIX 7€80 HT TVA 5.5% :

stits pains au lait Jambon et fromage , 1 Bouché de pain surprise , 1 Petit four chaud ,
amapé prestige , 2 Mignardises sucrées , 1 Mini brochette de fruits , 1 Cassolette

ande de crevettes a la créme d’aneth et brocoli .

RMULE N°6 PRIX 8€50 HT TVA 5.5% :

stits pains Jambon et Fromage , 1 Bouché de pain surprise , 1 petit four chaud, 1
apé prestige , 2 Mignardises sucrées , 1 Mini brochette de fruits , 1 Cassolette
de de crevettes a la créme d’aneth et brocoli , 1 Cassolette de dinde au curry ,
Wiimi Briochette d’escargot,20g de légumes en allumettes et ses sauces .

S SUPPLEMENTS :

R 1€50 HT TVA 5.5 % par personne jus de fruit , eau , Cocktail sans alcool .

R 2€TVA 19.6% par personne jus de fruit , eau , Cocktail sans alcool , 1 coupe de
ethode champagne .

MR 3€50 HT TVA 19.6% par personne jus de fruit , eau Cocktail sans alcool , 1
»e de méthode ou le verre de champage 1€50 en plus , Verre de martini ou Ricard ou

—al. . en salle pour 35 convives 1 personne a 60€ HT .
s baffets sont présentés avec la décoration compléte , et nappage serviette .

Roger Salengro 62740 Fouquiéres Les Tel 03.21.70.33.51 Fax 03.21.78.79.06

SCI' 00 s T s

MRET 379.393.325.00046 APE 555D Le’cu alafineassiete@homail.fr
"de TVA FR2937939332500046 www.alafineassiette.fr




Notre carte des trous Normands

| Prix 2€ le verre

- Sorbet Litchi et alcool de Litchi
- Sorbet sapin et alcool de sapin
- Sorbet chartreuse et alcool de chartreuse
- Sorbet orange sanguine et alcool orange
- Sorbet a la carotte et alcool de carotte
- Sorbet Vieille prune et alcool de prune
- Sorbet mandarine et alcool a la mandarine
- Sorbet melon et alcool de melon
- Sorbet fleur de cactus et alcool de cactus
- Sorbet pamplemousse rose et alcool pamplemousse
- Sorbet péche de vigne et alcool de péche
- Sorbet mirabelle et alcool a la mirabelle
- Sorbet ananas et alcool ananas
- Sorbet fruits de la passion et alcool de la passion
- Sorbet mangue et alcool de mangue
- Sorbet pomme verte et alcool pomme verte
- Sorbet citron jaune et alcool citron jaune
- Sorbet citron vert et alcool citron vert
- Sorbet Spéculoos et alcool au spéculoos
- Sorbet au basilic et alcool au basilic
- Sorbet a la chicorée et alcool a la chicorée
- Sorbet a la cerise et alcool cerise
- Sorbet au cidre et alcool au cidre
- Sorbet a la verveine et alcool a la verveine




Serge Jétu  Votre Traiteur et Patissier

Tel :03.21.70.33.51 Fax 03.21.78.79.06
alafineassiette@hotmail.fr

La Journée crépes

75/82 Rue Roger Salengro 62740 Fouquiéres Lens Lens

écial comité d’entreprise pour Arbre de Noél ou autre prestation
P p p

Formule N°1 Prix 3€50

2 Crépes sucre ou chocolat ou confiture
1 verre de Jus d’orange ou Eau

9999999999999999999999999999999999999999999999999999999999

Formule N° 2 Prix 4€50

3 Crépes au sucre ou chocolat ou confiture
2 verres de jus d’orange ou de cidre

9999999999999999999999999999999999999999999999999999999999999999

Notre Menu crépes

1 Entrée :
Crépe en aumoniéres aux deux saumons
9999999999999999999999
Sorbet au cidre et sa glace pomme
999999999999999999999999
La plat :
Crépe Mexicaine au beeuf et ses salades
999999999999999999999999
Désert

Crépe au grand Marnier

9999999999999999999999
Thé ou café

Prix du repas 12€ sans le service




Nos plateaux repas

Le pigue-nique prix 10650 HT :

1 Terrine du Chef et ses garnitures
1 Tranche de roti de porc +1 Y% de poulet roti et ses deux légumes froids assortis
Fromage beurre, pain et dessert du jour ou fruit de saison.

9999999999999999999999999999999999999999999999999999

Le classigue prix 11€70 HT :

Aspic d’ceufs en gelée sur macédoine sauce cocktail
1 Tranche de roti de beeuf ,1 tranche de roti de porc et sa sauce
et ses trois légumes assortis
Fromage beurre , pain , et dessert du jour

9999999999999999999999999999999999999999999999999999

Le lmxe prix 13€20 HT :

Saumon bellevue et sa garniture
RoOti de veau et roti de beeuf et sa sauce et ses trois légumes assortis
Fromage beurre , pain ,dessert du jour ou fruit de saison

9999999999999999999999999999999999999999999999999999999

Le prestige prix 15€20 HT :

Saumon fumé sur toast et ses garnitures
Gigot d’agneau , roti de beeuf , roti de dinde et sa sauce et ses trois Iégumes
Fromage beurre , pain , le dessert du jour ou fruit de saison

s vous proposons un service destiné aux professionnels pour séminaires administratifs
. emtreprises , cocktail dinatoire , comités d’entreprises et arbre de Noél , etc......

# P uur toutes commandes :
- sisfineassiette@hotmail.fr , www.alafineassitte.fr FAX 03.21.78.79.06




éBI’EB Lecu Votre Traiteur et Patissier
75/82 Rue Roger Salengro 62740 Fouquiéres Les
Lens Tel 03.21.70.33.51 Fax 03.21.78.79.06

www.alafineassiette.fr

" Nos Formules Petits-déjeuners

1 Farmule le rapido a 3€50 HT
1 Verre de jus d’Orange
Café est Chocolat a discrétion
1 Croissant beurre
1 Baguéttine beurre confiture
Eau

999999999999999999999999999999999999999

2 Formule le Traditionnel a 4€50 HT
1 Verre de jus d’orange
Café est Chocolat a discrétion
1 Croissant pur beurre
1 Petit Pain chocolat
1 Baguettine
Beurre et confiture
Fruits , Eau

9999999999999999999999999999999999999999

3 Formule le prestige a 7€ HT
1 Verre de jus d’orange
Café est chocolat a discrétion
Lait ,Thés
1 mini croissant pur beurre
1 mini pain chocolat
1 mini pain aux raisins
1 mini baguettine viennoise
Confiture et beurre
Corbeille de fruits
Yaourt

44

“atre formule buffet en plus de votre petit-déjeuner pour 4€ en plus par personne.
Saffet de charcuterie maison, (Eufs a la coq ou sur le plat, Eau .
“atre service en salle 60€ par serveuse




Ouelque réferences

Mr Joél Robuchon et Mr Lécu
Avec Mr Carlos

Mr Patrick Juvet

Avec Mr Nino Ferrer

e
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